


Brew Gruff nasce da tanta passione e voglia di creare
un prodotto che regali emozioni. Un prodotto
caratterizzato da sole materie prime e interamente
naturali. Da qui la nostra missione di portare al cliente
Birre speciali dai profumi e sapori unici.
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Birra Artigianale non pastorizzata e non filtrata.

Birra rinfrescante con aroma di luppolo, profumi
mielosi e di cereale con note dij lievito fresco. In bocca,
liniziale dolcezza lascia spazio ad un fine e deciso
amaro.

Temperatura di servizio: 4-6 °C
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Ingredienti: acqua, malto d’orzo, luppolo, lievito.
Orzoitaliano. Presente un sedimento naturale di lievito.

Alc: 5.0% Vol. 50c|.
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Birra Artigianale non pastorizzata e non filtrata.

Birra chiara dal colore dorato. Al naso, i malti fanno
risaltare profumi mielosi e sentori di crosta di pane. In
bocca risulta morbida ed il perfetto equilibrio tra il malto
ed il luppolo invogliano la sorsata successiva.

Temperatura di servizio: 4-6 °C
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Ingredienti: acqua, malto d’orzo, luppolo, lievito.
Orzo italiano. Presente un sedimento naturale di lievito.

Alc: 4.8% Vol. 50c|.
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Birra Artigianale non pastorizzata e non filtrata.

Una birra di frumento dove spicca un caratteristico
aroma fruttato e lievito fresco. Lottimo equilibrio tra i
malti e i luppoli la rendono morbida e delicata al palato.

Temperatura di servizio: 4-6 °C

Amaro: g i

¢
Corpo: , W ¥
-

Ingredienti: acqua, malto d’orzo, frumento, luppolo,
lievito.
Orzo italiano. Presente un sedimento naturale di lievito.

Alc: 5.2% Vol. 50c|.
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Birra Artigianale non pastorizzata e non filtrata.

In primo piano un intenso aroma di luppolo con un
carattere agrumato e resinoso. Al palato si ritrovano le
note agrumate e resinose dei luppoli che donano a
questa birra un amaro deciso e gradevole.

Temperatura di servizio: 5-7 °C
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Ingredienti: acqua, malto d’orzo, luppolo, lievito.
Orzo italiano. Presente un sedimento naturale di lievito.

Alc: 5.4% Vol. 50cl.
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Birra Artigianale non pastorizzata e non filtrata.

Birra prodotta con un’alta percentuale di frumento e
avena non maltati, speziata con coriandolo e scorza
d’arancia amara. In bocca si presenta di corpo leggero,
di bassa acidita con un retrogusto speziato e agrumato
questa birra & molto rinfrescante.

Temperatura di servizio: 5-7 °C

Amaro: L
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Ingredienti: acqua, malto d’orzo, frumento, luppolo,
scorza d’arancia, coriandolo, lievito.

Orzo italiano. Presente un sedimento naturale di lievito.

Alc: 4.8% Vol. 50c|.
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Birra Artigianale non pastorizzata e non filtrata.

Birra 100% malto d’orzo, le sensazioni olfattive sono
dominate da aromi intensi di malto ben supportati da
sentori di frutta e di luppolo. In bocca la birra € calda e
non stucchevole, una buona luppolatura € supportata
dalla dolcezza del malto, che regala un amaro pulito.

Temperatura di servizio: 5-7 °C
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Ingredienti: acqua, malto d’erzo, luppolo, lievito.
Orzo italiano. Presente un sedimento naturale di lievito.

Alc: 7.0% Vol. 50cl.
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